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Eğitim BilgileriEğitim BilgileriYüksek Lisans, Kayseri Üniversitesi, Lisansüstü Eğitim Enstitüsü, Türkiye 2020 - 2022Lisans, Anadolu Üniversitesi, İşletme Fakültesi, Türkiye 2013 - 2015
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Araştırma AlanlarıAraştırma AlanlarıSosyal ve Beşeri Bilimler
Akademik Unvanlar / GörevlerAkademik Unvanlar / GörevlerÖğretim Görevlisi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta ve İkram HizmetleriBölümü, 2020 - Devam Ediyor
Akademik İdari DeneyimAkademik İdari DeneyimPerformans Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, OtelLokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorProgram Akreditasyonu-Özdeğerlendirme Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin MeslekYüksekokulu, Otel Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorBölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin MeslekYüksekokulu, Otel Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorMezunlarla İlişkiler Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta veİkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorSınav Programı Hazırlama Komisyon Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokantave İkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorBirim Kalite Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta ve İkramHizmetleri Bölümü, 2023 - Devam Ediyorİntibak/Muafiyet Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta veİkram Hizmetleri Bölümü, 2023 - Devam EdiyorStaj Komisyonu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu, Otel Lokanta ve İkram HizmetleriBölümü, 2023 - Devam EdiyorUygulama ve Araştırma Merkezi Yönetim Kurulu Üyesi, Kayseri Üniversitesi, Develi Hüseyin Şahin Meslek Yüksekokulu,Otel Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü, 2021 - Devam Ediyor
Verdiği DerslerVerdiği DerslerDENİZ ÜRÜNLERİ VE PİŞİRME TEKNİKLERİ, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022MESLEKİ UYGULAMA, Ön Lisans, 2022 - 2023SOĞUK MUTFAK, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022KARİYER PLANLAMA, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022YÖRESEL MUTFAKLAR, Ön Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021SÜSLEME VE DEKORASYON, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022TURİZM VE MESLEK ETİĞİ, Ön Lisans, 2021 - 2022YİYECEK HAZIRLAMA TEKNİKLERİ, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022HAZIR GIDA VE CATERİNG, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022SOĞUK YİYECEKLERİN HAZIRLANMASI, Ön Lisans, 2020 - 2021BESLENMENİN TEMEL İLKELERİ, Ön Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021MUTFAKTA İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ, Ön Lisans, 2020 - 2021
Jüri ÜyelikleriJüri ÜyelikleriYarışma, 28.Uluslararası Gıda ve İçecek İhtisas Fuarı, Antalya Büyükşehir Belediyesi, Ocak, 2022



Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap BölümleriI. BESLENME VE SAĞLIK & ÇORBA TARİFLERİBESLENME VE SAĞLIK & ÇORBA TARİFLERİGüner O.ÇOCUK VE BESLENME , RAZİYE PEKŞEN AKÇA,RUKİYE ARSLAN, Editör, Eğiten Kitap, Ankara, ss.95-124, 2022
Etkinlik Organizasyonlarındaki GörevlerEtkinlik Organizasyonlarındaki GörevlerErtürk T., Güner O., Kılıçkaya S., 3. NİĞDE GASTRONOMİ FESTİVALİ, Sanatsal Faaliyet Organizasyonu, Niğde, Türkiye,Ekim 2023Ertürk T., Güner O., Kılıçkaya S., 7. ULUSLARARASI ADANA LEZZET FESTİVALİ, Sanatsal Faaliyet Organizasyonu, Adana,Türkiye, Ekim 2023Güner O., 1.Mersin Gastrofest Festivali, Sanatsal Faaliyet Organizasyonu, Mersin, Türkiye, Ekim 2022Güner O., 6.Uluslararası Adana Lezzet Festivali, Sanatsal Faaliyet Organizasyonu, Adana, Türkiye, Ekim 2022Güner O., 11.Gastro Fethiye Ulusal Gastronomi Festivali, Sanatsal Faaliyet Organizasyonu, Muğla, Türkiye, Mart 2022Güner O., 3.Uluslararası Turizm ve Lezzet Festivali (Gastro Afyon2021), Sanatsal Faaliyet Organizasyonu,Afyonkarahisar, Türkiye, Ekim 2021
MetriklerMetriklerYayın: 1
Tanıtım ve Temsil FaaliyetleriTanıtım ve Temsil FaaliyetleriKurumsal Tanıtım, Cumhurbaşkanlığı İletişim Başkanlığı, Türkiye, Kayseri, 2022 - 2022Kurumsal Temsil, Kayseri Valiliği, İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü, Türkiye, Kayseri, 2022 - 2022Kurumsal Tanıtım, T.C. Cumhurbaşkanlığı İnsan Kaynakları Ofisi, Türkiye, Kayseri, 2022 - 2022
Akademi Dışı DeneyimAkademi Dışı DeneyimMesleki Dernek, Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatları Derneği, Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatları DerneğiMesleki Dernek, Kamu Aşçıları Derneği, Kamu Aşçıları DerneğiKamu Kuruluşu, Milli Savunma Bakanlığı , Lokanta Mutfak Kısım AmirliğiMİLLİ SAVUNMA BAKANLIĞITicari Kuruluş Özel, Sunis Grup Hotels / Manavgat, Sunis Evren Beach Resort Hotel & SPASunis Grup Hotels / Manavgat, Sunis Evren Beach Resort Hotel &amp; SPATicari Kuruluş Özel, Sunis Grup Hotels / Manavgat, Sunis Kumköy Beach Resort Hotel & SPASunis Grup Hotels / Manavgat, Sunis Kumköy Beach Resort Hotel &amp; SPATicari Kuruluş Özel, Perissia Hotel / Manavgat, MutfakPerissia Hotel / ManavgatTicari Kuruluş Özel, Joy Long Beach Resort Hotel / Manavgat, MutfakTicari Kuruluş Özel, Sılence Beach Resort Hotel / Manavgat, MutfakTicari Kuruluş Özel, Pegasos World Side / Manavgat, MutfakTicari Kuruluş Özel, Sea Garden Hotel / Bodrum, MutfakTicari Kuruluş Özel, Ağaoğlu My Resort Hotel / Bodrum- Uludağ, Mutfak


	Öğr.Gör. OSMAN GÜNER
	Kişisel Bilgiler
	Eğitim Bilgileri
	Sertifika, Kurs ve Eğitimler
	Yaptığı Tezler
	Araştırma Alanları
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Akademik İdari Deneyim
	Verdiği Dersler
	Jüri Üyelikleri
	Kitap & Kitap Bölümleri
	Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler
	Metrikler
	Tanıtım ve Temsil Faaliyetleri
	Akademi Dışı Deneyim

