
Assoc. Prof. REHA KILIÇHANAssoc. Prof. REHA KILIÇHAN
Personal InformationPersonal InformationOffice Phone: Office Phone: +90 352 432 3400 Extension: 21049Email: Email: rehakilichan@kayseri.edu.trOther Email: Other Email: rehakilichan@gmail.comWeb: Web: https://avesis.kayseri.edu.tr/rehakilichanAddress: Address: Kayseri Üniversitesi, 15 Temmuz Yerleşkesi, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, 38280 Talas / KAYSERİ
International Researcher IDsInternational Researcher IDs  ScholarID: zYOT7tAAAAAJ ORCID: 0000-0003-2570-5771 Publons / Web Of Science ResearcherID: AAL-5451-2020 ScopusID: 57214794387 Yoksis Researcher ID: https://akademik.yok.gov.tr/AkademikArama/view/viewAuthor.jsp
BiographyBiographyReha Kılıçhan was born in Istanbul (1986) and grew up in Alanya (1993-2003). He received his bachelor’s degree fromErciyes University (2005-2009), his master's degree from Nevşehir University (2010-2012), and his Ph.D. in Tourismand Hotel Management from Mersin University (2012-2016). His interest in tourism and gastronomy stems from hiswork in the tourism industry since childhood. After gaining experience in Turkey, he worked in the United States atCactus Pete’s Resort Casino in Nevada (2007), Four Seasons Resort Jackson Hole in Wyoming (2008), and SpectrumFine Jewelry Exotic Gems in Alaska (2011). Following his work in the tourism sector, he joined Erciyes University Facultyof Tourism as a Research Assistant. Kılıçhan has worked in various departments within the same institution. He becamean Assistant Professor in the Tourism Guidance Department in 2017, an Assistant Professor in the Gastronomy andCulinary Arts Department in 2019, and an Associate Professor in 2021. He was the Department Head of the TourismGuidance Department (2018-2019) and the Gastronomy and Culinary Arts Department (2020-2023). Additionally, hehas been involved in many academic and administrative commissions within Erciyes University and served as a SenateMember from 2017 to 2023. Kılıçhan has also lectured at institutions such as Cappadocia University and Nuh NaciYazgan University. In addition to teaching, he has supervised and served on the jury of many theses. He has publishednumerous book chapters, articles, and conference papers, most related to tourism and gastronomy. Kılıçhan also servedas the Chairman of the Board of Directors of the Kayseri Gastronomy and Culinary Arts Association (KAGAD) from 2021to 2023. Currently, he serves as the Head of Gastronomy and Culinary Arts Department at Kayseri University, Faculty ofApplied Sciences, and as the Head of Academic Board and Board Member of the Turkish Chefs Federation (TAFED). Heis married and has two children.
Education InformationEducation InformationDoctorate, Mersin University, Instıtute Of Socıal Scıences, Turizm İşletmeciliği, Turkey 2012 - 2016Postgraduate, Nevşehir Üniversitesi, Sosyal Bilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği, Turkey 2010 - 2012Undergraduate, Erciyes University, Nevşehir Turizm İşletmeciliği Ve Otelcilik Y.O., Turizm İşletmeciliği Ve Otelcilik, Turkey2005 - 2009
Foreign LanguagesForeign Languages

tel:+90 352 432 3400


English, B2 Upper Intermediate
Certificates, Courses and TrainingsCertificates, Courses and TrainingsVocational Training, Çatışma ve Stres Yönetimi II, Anadolu Üniversitesi Rektörlüğü, 2024Other, Aile İçi Etkili İletişim, Aile ve Sosyal Hizmetler Bakanlığı, 2024Health&Medicine, Sağlık Okuryazarlığı, Hacettepe Üniversitesi Rektörlüğü, 2024Other, Dijital Okuryazarlık, Ulaştırma Bakanlığı - Bilgi Teknolojileri ve İletişim Kurumu Başkanlığı , 2024Other, Etik ve Hukuk, Yargıtay Başkanlığı, 2024Other, Dijital Güvenlik, Çalışma ve Sosyal Güvenlik Bakanlığı, 2024Environment and Sustainability, Çevre ve Sıfır Atık, Çevre Şehircilik ve İklim Değişikliği Bakanlığı, 2024Vocational Training, Çatışma ve Stres Yönetimi I, Anadolu Üniversitesi Rektörlüğü, 2024Personal Evolution, Çalışma Ahlakı, Cumhurbaşkanlığı İnsan Kaynakları Ofisi - Personel ve İdari İşler Şube Müdürlüğü,2023Personal Evolution, Mobbing (İşyerinde Psikolojik Şiddet), Cumhurbaşkanlığı İnsan Kaynakları Ofisi - Personel ve İdariİşler Şube Müdürlüğü, 2023Personal Evolution, Grup Önünde Konuşma, Cumhurbaşkanlığı İnsan Kaynakları Ofisi - Personel ve İdari İşler ŞubeMüdürlüğü, 2023Other, KVKK Farkındalık Eğitimi, T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı, 2023Security, Gizlilik ve Gizliliğin Önemi, Milli Güvenlik Kurulu, 2023Other, Kamu Malını Koruma ve Tasarruf Tedbirleri, T.C. Hazine ve Maliye Bakanlığı, 2023Other, Kamu Etiği ve Kamu Görevlileri Etik Davranış İlkeleri, Kamu Görevlileri Etik Kurulu, 2023Other, Birey ve Aileler İçin Afet Bilinci Eğitimi, T.C. İçişleri Bakanlığı - Afet ve Acil Durum Yönetimi Başkanlığı, 2023Other, Afet ve Acil Durumlarda Çalışana Destek Eğitimi, T.C. Aile ve Sosyal Hizmetler Bakanlığı, 2023Other, Depreme Hazırlık ve Kentsel Dönüşüm Farkındalık Eğitimi, T.C. Çevre Şehircilik ve İklim Değişikliği Bakanlığı, 2023Other, Afet Farkındalık Eğitimi, T.C. İçişleri Bakanlığı - Afet ve Acil Durum Yönetimi Başkanlığı, 2023Tourism, Kültürel Miras ve Ülkemizdeki UNESCO Çalışmaları, Kültür ve Turizm Bakanlığı, 2022Personal Evolution, Protokol Kuralları, Dışişleri Bakanlığı Diplomasi Akademisi Başkanlığı, 2022Personal Evolution, İnsan Hakları, Türkiye İnsan Hakları ve Eşitlik Kurumu Başkanlığı, 2021Personal Evolution, İnsan Hakları Temelinde İş Yerinde Cinsiyet Eşitliği, Çalışma ve Sosyal Güvenlik Bakanlığı Eğitim veAraştırma Merkezi Başkanlığı, 2021Personal Evolution, İnsan Hakları ve Kamu Denetçiliği Kurumu Bağlamında İyi Yönetim İlkeleri, Kamu Denetçiliği KurumuBaşdenetçiliği, 2021Personal Evolution, İnsan Hakları Çerçevesinde Etik, Kamu Görevlileri Etik Kurulu, 2021Vocational Training, Elsevier Turkey Webinar - Easy & Fast Literature Tracking with ScienceDirect Customization(TÜBİTAK), Elsevier - Researcher Academy, 2020Vocational Training, Elsevier Turkey Webinar - How to manage and publish your research data (TÜBİTAK), Elsevier -Researcher Academy, 2020Occupational Health and Safety, Gıda Güvenliği Eğitimi (Başlangıç-Temel-Orta-İleri Seviyeden Oluşan 4 Modül-10 Ders),Özyeğin Üniversitesi, 2020Project Management, TÜBİTAK - Sosyal ve Beşeri Bilimler Alanında Uygulamalı Proje Yazma Eğitimi, Erciyes Üniversitesi -Erciyes Teknopark/Erciyes Teknoloji Transfer Ofisi, 2019Measurement and Evaluation, Ölçme Değerlendirme Eğiticilerin Eğitimi Çalıştayı, Erciyes Üniversitesi - Kalite Komisyonu,2017Occupational Health and Safety, Yangın Güvenlik Eğitimi, Kayseri Büyükşehir Belediyesi, İtfaiye Daire Başkanlığı, 2014Tourism, Temel Aşçılık Eğitimi, EKS Mutfak Akademisi, Executive Chef Eyüp Kemal SEVİNÇ, 2013Tourism, Summer Work and Travel Program, The International Educational Exchange USA, 2010Tourism, Satış, Pazarlama ve Tedarik Zinciri Yönetimi, Pozitif Yaşam Hizmetleri, Erdem KARAGÖZ, 2009Tourism, Liderlik ve Takım Çalışması, Pozitif Yaşam Hizmetleri, Erdem KARAGÖZ, 2009Tourism, Summer Work and Travel Program, The International Educational Exchange USA, 2008



Tourism, Summer Work and Travel Program, The AIPT Experience USA, 2007Tourism, ServSafe Employee Food Safety Training, National Restaurant Association, Educational Foundation, 2007Tourism, Micros Fidelio Front Office Suite 7 Eğitimi, Erciyes Üniversitesi, 2007
DissertationsDissertationsDoctorate, Türkiye'ye Gelen Ziyaretçilerin Gastronomik Akımlara Yönelik Gıda Tüketim Eğilimlerinin Değerlendirilmesi,Mersin Üniversitesi, Sosyal Bilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği Ana Bilim Dalı, 2016Postgraduate, Kruvaziyer Gemilerin Yiyecek ve İçecek Departmanlarında Hizmet Kalitesi, Müşteri Memnuniyeti veMüşteri Sadakati İlişkileri:Ketchikan, Juneau ve Skagway Limanlarında Bir Araştırma, Nevşehir Üniversitesi, SosyalBilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği Ve Otelcilik, 2012
Research AreasResearch AreasMarketing, Management and Organization, Tourism and Hotel Management, Education in Tourism and HotelManagement
Academic Titles / TasksAcademic Titles / TasksAssociate Professor, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2024 - ContinuesAssociate Professor, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2021 - 2024Assistant Professor, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2021Assistant Professor, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği, 2018 - 2019Assistant Professor, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği, 2017 - 2018Research Assistant PhD, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Turizm işletmeciliği, 2016 - 2017Research Assistant, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Turizm işletmeciliği, 2013 - 2016Research Assistant, Erciyes University, --------------------------------, --, 2011 - 2013
Academic and Administrative ExperienceAcademic and Administrative ExperienceRectorate Commissioner, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2025 -ContinuesÇift Anadal, Yandal Komisyonu Üyesi, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları,2025 - ContinuesErasmus Program Department Coordinator, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve MutfakSanatları, 2024 - ContinuesFaculty Board Member, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2024 -ContinuesHead of Department, Kayseri University, Uygulamalı Bilimler Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2024 - ContinuesKalite ve Strateji Geliştirme Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2022- 2024Faculty Management Board Member, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2021 - 2024Birim Akreditasyon Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2021 - 2024Yaklaşık Maliyet ve Piyasa Fiyat Araştırma Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve MutfakSanatları, 2019 - 2024Burs Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2024Akademik Yükseltme ve Atama Ölçütleri Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi,Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2024



Bilimsel, Kültürel ve Sosyal Etkinlikler Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, GastronomiVe Mutfak Sanatları, 2019 - 2024Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Başkanı, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve MutfakSanatları, 2019 - 2024Norm Kadro Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2024Etkinlik Düzenleme Komisyonu Başkanı, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 -2024Mezuniyet Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2024Ölçme ve Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2019 -2024Alt Yayın ve Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları,2019 - 2024Adaptation/Exemption Committee Member, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2017 -2024Internship Committee Member, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatları, 2012 - 2024Head of Department, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2020 - 2023Head of Department, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2020 - 2023Fakülte Kurulu Üyesi, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2018 - 2023Member of the Senate, Erciyes University, Turizm Fakültesi, 2017 - 2023Erasmus Coordinator, Erciyes University, Turizm Fakültesi, 2013 - 2022Head of Department, Erciyes University, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği Bölümü, 2018 - 2019
CoursesCoursesDoctorateDoctorateTurizmde Güncel Eğilimler, Doctorate, 2023 - 2024Turizm Araştırmalarında İleri Yöntem ve Teknikler, Doctorate, 2022 - 2023Yiyecek ve İçecek Sektöründe Yeni Eğilimler, Doctorate, 2019 - 2020PostgraduatePostgraduateSağlık Hizmetleri Pazarlaması, Postgraduate, 2024 - 2025Turizm İşletmelerinde Teknoloji Kullanımı, Postgraduate, 2023 - 2024Sağlık Hizmetleri Pazarlaması, Postgraduate, 2024 - 2025Yiyecek ve İçecek Yönetimi, Postgraduate, 2021 - 2022Tur Programlama ve Yönetimi, Postgraduate, 2017 - 2018Etkinlik Yönetimi, Postgraduate, 2018 - 2019UndergraduateUndergraduateYiyecek ve İçecek Servisi, Undergraduate, 2023 - 2024Gastronomy, Undergraduate, 2023 - 2024Gastronomi, Undergraduate, 2023 - 2024Event Management, Undergraduate, 2019 - 2020Bitirme Tezi II, Undergraduate, 2017 - 2018Türk Mutfağı, Undergraduate, 2017 - 2018Seçmeli Seminer, Undergraduate, 2017 - 2018Ziyafet Organizasyonu ve Yönetimi, Undergraduate, 2017 - 2018Mutfak Sanatları, Undergraduate, 2017 - 2018Beslenme İlkeleri, Undergraduate, 2017 - 2018Uluslararası Mutfaklar, Undergraduate, 2017 - 2018Mesleki Oryantasyon, Undergraduate, 2017 - 2018Bitirme Tezi I, Undergraduate, 2017 - 2018Associate DegreeAssociate Degree



Mesleki İngilizce III, Associate Degree, 2024 - 2025Mesleki İngilizce I, Associate Degree, 2024 - 2025
Supervised ThesesSupervised ThesesKılıçhan R., Tüketicilerin Dışarıda Yemek Yeme Deneyimlerinin Değerlendirilmesi: Ölçek Geliştirme Çalışması, Doctorate,G.ÇULFACI(Student), ContinuesKılıçhan R., TURİZM İŞLETMELERİNİN PERSONEL TEMİNİNDE İŞKUR'UN ROLÜ: KAYSERİ İLİNDE BİR ALANARAŞTIRMASI, Postgraduate, T.ALTUN(Student), ContinuesKılıçhan R., EVALUATION OF KITCHEN CHEFS' INTENT TO USE ARTIFICIAL INTELLIGENCE AND ROBOTICTECHNOLOGIES WITHIN THE SCOPE OF THE TECHNOLOGY ACCEPTANCE MODEL, Postgraduate,Z.TANTALKAYA(Student), 2024Kılıçhan R., TURİSTLERİN TURİST REHBERLERİNİN GASTRONOMİK PERFORMANSLARINA YÖNELİK ALGILARI VE YERELYİYECEK İÇECEK TÜKETME NİYETLERİ ARASINDAKİ İLİŞKİ: KAPADOKYA ÖRNEĞİ, Postgraduate, T.TILMAÇ(Student),2022Kılıçhan R., Koronavirüs (Covid-19) pandemisi döneminde yiyecek içecek işletmelerince alınan tedbirlerin tüketicilerinalgıladıkları değerlerine memnuniyetlerine ve davranışsal niyetlerine etkisi, Postgraduate, G.ÇULFACI(Student), 2022Kılıçhan R., KONAKLAMA İŞLETMELERİ YÖNETİCİLERİNİN KRİZ ALGILARI, KRİZ YÖNETİM BECERİLERİ VESTRATEJİLERİ, Postgraduate, E.CANER(Student), 2019
Jury MembershipsJury MembershipsDoctorate, Doctorate, Kayseri Üniversitesi, August, 2024Post Graduate, Post Graduate, Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi, July, 2024Doctoral Examination, Doctoral Examination, Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi, June, 2024Doctoral Examination, Doctoral Examination, Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi, January, 2024Doctoral Examination, Doctoral Examination, Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi, January, 2024
Education Infrastructure InformationEducation Infrastructure InformationKılıçhan R., Dr. Makbule Çıkrıkçıoğlu Gastronomi ve Mutfak Sanatları Uygulama Merkezi, September 2025
Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCIPublished journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCII. Gastronomic trends and tourists' food preferences: scale development and validationGastronomic trends and tourists' food preferences: scale development and validationKılıçhan R., Karamustafa K., Birdir K.INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY HOSPITALITY MANAGEMENT, vol.34, no.1, pp.201-230, 2021(SSCI)
Articles Published in Other JournalsArticles Published in Other JournalsI. Evaluating the Gastronomy-related Contents o f the Websites o f UNESCO Global Geoparks in EuropeEvaluating the Gastronomy-related Contents o f the Websites o f UNESCO Global Geoparks in EuropeÇeşmeci N., Çulfacı G., Kılıçhan R.Tourism and Recreation, vol.6, no.2, 2024 (Peer-Reviewed Journal)II. THE EFFECT OF MEASURES TAKEN BY FOOD AND BEVERAGE BUSINESSES DURING CORONAVIRUSTHE EFFECT OF MEASURES TAKEN BY FOOD AND BEVERAGE BUSINESSES DURING CORONAVIRUSPANDEMIC PERIOD ON CONSUMERS PERCEIVED VALUE, SATISFACTION AND BEHAVIORALPANDEMIC PERIOD ON CONSUMERS PERCEIVED VALUE, SATISFACTION AND BEHAVIORALINTENTIONSINTENTIONS



Çulfacı G., Kılıçhan R.Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), vol.6, no.3, pp.1027-1045, 2023 (Peer-Reviewed Journal)III. An Evaluation of Online Promotion Activities o f Geoparks in TürkiyeAn Evaluation of Online Promotion Activities o f Geoparks in TürkiyeŞener B., Çeşmeci N., Kılıçhan R.Journal of Global Tourism And Technology Research, vol.4, no.2, pp.77-89, 2023 (Peer-Reviewed Journal)IV. IMPRESSION MANAGEMENT BEHAVIOR, INSTAGRAM USAGE INTENSITY AND FOODSTAGRAMMINGIMPRESSION MANAGEMENT BEHAVIOR, INSTAGRAM USAGE INTENSITY AND FOODSTAGRAMMINGBEHAVIOR RELATIONSHIP: CASE OF TÜRKİYEBEHAVIOR RELATIONSHIP: CASE OF TÜRKİYEÇulfacı G., Kılıçhan R.Erciyes Akademi, vol.37, no.3, pp.999-1021, 2023 (Peer-Reviewed Journal)V. Turistlerin Yerel Mutfak Yeme Eğilimleri ile Unutulmaz Turizm Deneyimleri Arasındaki İlişki: KayseriTuristlerin Yerel Mutfak Yeme Eğilimleri ile Unutulmaz Turizm Deneyimleri Arasındaki İlişki: KayseriÖrneği (The Relationship Between Local Cuisine Eating Tendencies o f Tourists and Their  MemorableÖrneği (The Relationship Between Local Cuisine Eating Tendencies o f Tourists and Their  MemorableTourism Experiences: The Case of Kayseri)Tourism Experiences: The Case of Kayseri)ÇEŞMECİ N., Çulfacı G., KILIÇHAN R.Türk Turizm Araştırmaları Dergisi, vol.7, no.1, pp.84-105, 2023 (Peer-Reviewed Journal)VI. The Relationship Between Tourists’  Consumption Tendencies Towards Gastronomic Trends andThe Relationship Between Tourists’  Consumption Tendencies Towards Gastronomic Trends andDestination Satisfaction: Case of CappadociaDestination Satisfaction: Case of CappadociaÇeşmeci N., Şener B., Kılıçhan R.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.11, no.1, pp.47-70, 2023 (Peer-Reviewed Journal)VII. Turistlerin Turist Rehberlerinin Gastronomik Performanslarına Yönelik Algıları ve Yerel YiyecekTuristlerin Turist Rehberlerinin Gastronomik Performanslarına Yönelik Algıları ve Yerel Yiyecekİçecek Tüketme Niyetleri Arasındaki İlişki: Kapadokya Örneğiİçecek Tüketme Niyetleri Arasındaki İlişki: Kapadokya ÖrneğiTılmaç Işık T., Kılıçhan R.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.10, no.4, pp.3842-3864, 2022 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Artificial Intelligence and Robotic Technologies in Tourism and Hospitality IndustryArtificial Intelligence and Robotic Technologies in Tourism and Hospitality IndustryKılıçhan R., Yılmaz M.ERCIYES UNIVERSITY JOURNAL OF SOCIAL SCIENCES INSTITUTE, no.50, pp.353-380, 2020 (Peer-ReviewedJournal)IX. Food safety attitudes and practices o f chefs in Cappadocia region, TurkeyFood safety attitudes and practices o f chefs in Cappadocia region, TurkeyKılıçhan R., Çalhan H., Umur M.Journal of Foodservice Business Research, vol.23, no.3, pp.193-215, 2020 (Scopus)X. Participation Motivation of Visitors o f Local Food-Themed Gastronomy FestivalParticipation Motivation of Visitors o f Local Food-Themed Gastronomy FestivalKILIÇHAN R., KÖŞKER H.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.8, no.1, pp.78-91, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XI. Konaklama İşletmeleri Yöneticilerinin Kriz Yönetim Becerileri ve StratejileriKonaklama İşletmeleri Yöneticilerinin Kriz Yönetim Becerileri ve StratejileriKILIÇHAN R., CANER E.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, vol.7, no.4, pp.3202-3224, 2019 (Peer-Reviewed Journal)XII. Gastronomi Uzmanlığı, Turları ve Rehberliği: Kavramsal Bir  ÇerçeveGastronomi Uzmanlığı, Turları ve Rehberliği: Kavramsal Bir  ÇerçeveBAŞODA A., AYLAN S., KILIÇHAN R., ACAR Y.Hitit Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi, vol.11, pp.1809-1826, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Mutfak Şeflerinin İşten Kaynaklı Gerginlikleri İle İş-Aile Çatışmaları Arasındaki İlişkiMutfak Şeflerinin İşten Kaynaklı Gerginlikleri İle İş-Aile Çatışmaları Arasındaki İlişkiKılıçhan R., Çalhan H.Tarihin Peşinde Uluslararası Tarih ve Sosyal Araştırmalar Dergisi, vol.9, no.20, pp.453-466, 2018 (Peer-ReviewedJournal)XIV. Mutfak Şeflerinin Teknolo jiye Hazır  Bulunuşluk (TRI) Durumlarının DeğerlendirilmesiMutfak Şeflerinin Teknolo jiye Hazır  Bulunuşluk (TRI) Durumlarının DeğerlendirilmesiÇalhan H., Kılıçhan R.MANAS Journal of Social Studies, vol.7, no.3, pp.861-877, 2018 (Peer-Reviewed Journal)XV. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Alanındaki Akademisyenlerin Örgütsel Bağlılıklarının İş TatminleriGastronomi ve Mutfak Sanatları Alanındaki Akademisyenlerin Örgütsel Bağlılıklarının İş TatminleriÜzerindeki EtkisiÜzerindeki EtkisiÜlker M., Kılıçhan R.Yönetim, Ekonomi ve Pazarlama Araştırmaları Dergisi, vol.1, no.4, pp.13-30, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XVI. Individual Innovativeness o f ChefsIndividual Innovativeness o f ChefsKaramustafa K., Kılıçhan R., Çalhan H.
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Scientific Project RefereeingScientific Project RefereeingProject Supported by Higher Education Institutions, BAP Research Project, November 2021Project Supported by Higher Education Institutions, BAP PhD, July 2019Project Supported by Higher Education Institutions, BAP Research Project, May 2018



Tasks In Event OrganizationsTasks In Event OrganizationsKılıçhan R., 2. Kayseri Gastronomi Sempozyumu (2. Kayseri Gastronomi Günleri), Scientific Congress, Kayseri, Turkey,Ekim 2024Kılıçhan R., 1. Kayseri Gastronomi Sempozyumu (1.Kayseri Gastronomi Günleri), Scientific Congress, Kayseri, Turkey,Ekim 2023
MetricsMetricsPublication: 82 Citation (WoS): 20 Citation (Scopus): 20 H-Index (WoS): 1 H-Index (Scopus): 2
Congress and Symposium ActivitiesCongress and Symposium ActivitiesAHİ EVRAN International Congress on Scientific Research - IV, Attendee, Kırşehir, Turkey, 2024Cumhuriyet 11. Uluslararası Sosyal Bilimler Kongresi, Attendee, Ankara, Turkey, 2024Tashkent International Congress on Modern Sciences-III, Attendee, Toskent, Uzbekistan, 202412th International Congress on Social, Humanities, Administrative and Educational Sciences in a Changing World,Attendee, İzmir, Turkey, 202411th International Zeugma Conferance on Scientific Research, Attendee, Gaziantep, Turkey, 2024The First International Congress on Future of Tourism: Innovation, Entrepreneurship and Sustainability (Futourism),Attendee, Mersin, Turkey, 201716. Ulusal Turizm Kongresi, Attendee, Çanakkale, Turkey, 2015Cittaslow Gökçeada Eko-Gastronomi Kongresi, Attendee, Çanakkale, Turkey, 2014II. Ulusal Deniz Turizmi Sempozyumu, Attendee, İzmir, Turkey, 201414. Ulusal Turizm Kongresi, Attendee, Kayseri, Turkey, 2013I. Ulusal Yahyalı Sempozyumu, Attendee, Kayseri, Turkey, 2012Uluslararası Dergilerde Makale Yayınlatma Çalıştayı, Attendee, Düzce, Turkey, 2011
Invited TalksInvited TalksTürk Mutfağı Haftası Paneli, Conference, Nuh Naci Yazgan Üniversitesi, Turkey, May 2024
AwardsAwardsKILIÇHAN R., Bronze Research Award, The First International Congress on Future of Tourism: Innovation,Entrepreneurship and Sustainability, 28-30 September 2017, Mersin/TURKEY, September 2017KILIÇHAN R., Employee of The Month, Four Seasons Resort Jackson Hole/WY - USA, August 2008KILIÇHAN R., Onur Öğrencisi, Erciyes Üniversitesi Nevşehir Turizm İşletmeciliği ve Otelcilik Yüksekokulu, May 2006KILIÇHAN R., Onur Öğrencisi, Erciyes Üniversitesi Nevşehir Turizm İşletmeciliği ve Otelcilik Yüksekokulu, May 2005
Non Academic ExperienceNon Academic ExperienceSpectrum Fine Jewelry Exotic Gems - Skagway/Alaska/USA, Değerli Taş Satış Uzmanı



IHRTURKEY Yurtdışı Eğitim ve Kariyer Danışmalık Şirketi - İstanbul/Antalya/Türkiye, J-1 Program KoordinatörlüğüFour Seasons Resort Jackson Hole - Wyoming/USA, Aşçı, Garson ve Yiyecek İçecek Müdürü AsistanlığıAmeristar Casinos - Cactus Petes Resort Casino- Nevada/USA, Aşçı, Garson ve Host
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